LA PINSA ROMANA

La Pinsa, héritée d’'une recette paysanne de la Rome
antique, est aujourd’hui revisitée avec un mélange de
farines de blé, riz et soja. Plus Iégére et digeste qu'une
pizza classique !

» Queen Margherita ¥
Pulpe de tomates, Mozzarella fior di latte, huile d'olive et
basilic = 11,504 (Supp’ jambon réti aux herbes : 2€)

o Pesto Verde ¥
Mozzarella fior di latte, pesto verde, tomates cerises
confites, burratina et pignons de pin grillés = 16€

« Carbonara d'ici ¥
Mozzarella fior di latte, créme de Parmigiano reggiano
AORP, rillauds d’Anjou rotis, confit de jaune d'oeuf — 16,5€

o Bleu Romance
Pulpe de tomates, Mozzarella fior di latte, bleu
d'auvergne AOP, jambon roti aux herbes, confiture de
figues, amandes torréfiées — 15€

« Biquette ¥
Pulpe de tomates, crottin de chévre, tomates confites,
miel, noix, roquette = 16,5€

+ Mortadella
Pesto verde, mozzarella, mortadelle, burratina,
éclats de pistaches — 17€

*Petits patonnets
de Pinsa b partader

LES PINSA STICKS*

o Pesto ¥
Parmigiano reggiano AOP, tomates cerises confites,
pesto verde — 8€

o Truffés ¥
Parmigiano reggiano AOP, champignons bruns
du Saumurois et créme de truffes d'été — 9€

« Chévre
Pulpe de tomates, chévre, crispy guanciale,
miel, noix — 10€

Extras pinsa & pinsa sticks : Jambon réti aux herbes,
Rillauds rétis, Crispy Guanciale, Crispy Spianata : +2€
Burratina : +3€

la carte

LES GOURMANDISES

« Camembert réti au thym et romarin %
Camembert au lait cru servi avec des petits batonnets

de Pinsa = 10€

« Burrata crémeuse %
Burrata, tomates confites, pesto, servis avec des petits
batonnets de Pinsa = 10€

« Poulet croustillant
10 morceaux de poulet aux céréales, pickles oignons
rouges et | sauce au choix : Truffe / Tartare /
Créme de Spianata Piccante & —12€

« Gnocchi Bowl Piccante 9 ¥
Gnocchis, créme de Spianata piccante, crispy
Spianata, persil — 13,5€

» Gnocchi Bowl Peperone ¥
Créme aux poivrons, ricotta, roquette,
poivron jaune réti — 13,5€

» Gnocchi Bowl Truffé
Gnocchis, créme de truffe d'été, champignons bruns,
tranches croustillantes de guanciale — 14,5€

« La Grande Salade du Palace ¥ SG
Mesclun, burrata, noisettes torréfiées, tomates cerises
confites, pickles d'oignons rouges, pesto, créme de
balsamique — 12,5€

« La Petite Salade du Palace ¥
Mesclun & tomates confites — 3,5€

o Le Croq du Palace
Pain bruschetta, jambon réti, poivronade, tomates
confites, béchamel, mozzarella, mesclun —12,5€

LES DESSERTS

» Moelleux chocolat ¥ S6
Coeur coulant chocolat, créme anglaise vanille au
syphon et noisettes torréfiées — 7€

« Pomme fondante
Pomme cuite, granola maison, caramel passion et
glace vanille = 7€

o Cheese-cake
Coulis de fruit du moment = 7€

J Plats piquants

Y Plats végétariens

§G Sans gluten

¥ Coup de coeur de I'équipe !

Les suggestions du moment sont & découvrir sur nos chevalets

Liste des allergénes sur demande. Frix net en euros, taxes & service compris.
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